
Anleitung für Firestar BBQ-Ring 

 

 

 

 

 

 

Wir beglückwünschen Sie zu Ihrem Firestar BBQ-Ring. Sie haben eine gute Wahl getroffen! Diese 

Anleitung soll Ihnen den Aufbau Ihres neuen Grills erleichtern und Ihnen die Inbetriebnahme 

näherbringen. 
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Lesen Sie bitte vor Installation und Inbetriebnahme alle Anleitungen und Informationen. Sie vermeiden so 

Fehlfunktionen und Bedienfehler. Der Installateur und der Betreiber sind verpflichtet, sich vor 

Inbetriebnahme anhand der Anleitung zu informieren. Für Druckfehler und Änderungen nach 

Drucklegung können wir keine Haftung übernehmen.  

Aufbau 

Sie benötigen: 

- 1 Torx-Schraubenzieher oder Akku-Schrauber mit entsprechendem Bit 

- Am besten erledigen Sie den Aufbau mit einer zweiten oder sogar dritten Person 

- ca. 10 – 15 Minuten Ihrer Zeit 

Ihr BBQ-Ring wird in einem sicheren Holzverschlag zu Ihnen geliefert. Lösen Sie zuerst die kompletten äußeren Holzlatten, so 

dass der Grill frei auf dem unteren Holzpodest steht. Heben Sie nun den Grill von dem Podest und positionieren Sie ihn nach 

Belieben (wie bereits erwähnt empfiehlt sich der Aufbau mit einer 2ten/3ten Person). 

 

Den Grill bitte NICHT an der Reling anheben!  

 

Erste Inbetriebnahme 

Reinigen Sie die Grillplatte grob mit einem weichen Tuch oder Küchenpapier und mit warmem Wasser. Wischen Sie trocken 

nach. Danach empfehlen wir die Platte leicht einzuölen (Speiseöl, Sonnenblumenöl, o.ä.).  

 

Die erste Inbetriebnahme darf nur durch Befeuerung und nicht durch Grillen erfolgen. Befeuern Sie den Grill am Anfang nur 

leicht (2-3 Holzscheite) und steigern Sie dann langsam die Hitzeentwicklung durch Nachlegen von Holzscheiten.  

 

Nach ca. 30 Minuten hat der Grill die Grilltemperatur entwickelt und nun muss die Platte eingebrannt werden. Hier gehen Sie 

bitte wie folgt vor: 

 

Braten Sie mit einem Gemisch aus Speiseöl (o.ä.) Salz und Kartoffeln großflächig auf der gesamten Grillplatte das Gemisch 

einmal ein. Wiederholen Sie den Vorgang nach Bedarf, bis die gesamte Fläche eine leichte Patina entwickelt hat.  

 

Lassen Sie den Grill erkalten und wischen Sie nur einem feuchten Tusch die Reste ab. Bei richtiger Anwendung hat sich eine 

Patina gebildet, die sich bis in den Poren des Stahls festsetzt. Die Grillplatte ist nun eingebrannt und der reguläre Grillvorgang 

kann beginnen.  

 

Verwenden Sie grundsätzlich keine Brandbeschleuniger wie Benzin oder Spiritus! 
 

Brennstoffe  

Die Befeuerung sollte nur durch mind. 2 Jahre abgelagertes trockenes Buchenholz (oder ähnlich) erfolgen. Die maximale 

Befüllung sollte 6kg nicht überschreiten. 
 

 

Verbrennen Sie bitte keine (Garten-)Abfälle in Ihrem Grillkamin!  
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Reinigung 

 
Den BBQ-Ring bitte NUR mit Wasser und einem weichen Tuch reinigen. Verwenden Sie dabei keine scharfen, spitzen oder 

rauen Gegenstände, da es so zu Kratzern kommen kann. Bei den Edelstahlflächen darf auch ein geeigneter Edelstahlreiniger 

verwendet werden. Vergessen Sie bitte auch nicht den Aschekasten regelmäßig zu entleeren. Dies sollte je nach Dauer und 

Stärke der Befeuerung nach jedem 2-3 Mal geschehen.  

 

Die Grillplatte kann leicht mit einem Schaber oder Spachtel von Grillresten befreit werden und sollte dann nur nachgewischt 

werden. Bei längerer Nicht-Benutzung empfehlen wir ggf. die Grillplatte noch einmal mit Öl einzureiben. 

 

Warten Sie mit der Reinigung immer, bis der Grill vollständig abgekühlt ist! 

 
 

Holzlagerung/Unterbau 

 

Sie können den unteren Bereich zur Holzlagerung verwenden. Stapeln Sie die Holzschicht nicht zu hoch, maximal eine 

Schicht! Feuchtes Holz kann durch die Wärmeentwicklung trocknen.  

Lagern Sie keine schnellentzündlichen Teile in diesem Bereich! 

 

Sicherheitshinweise (bitte unbedingt beachten) 

 
Kinder und Jugendliche unter 18 Jahren dürfen den Grill nicht ohne Aufsicht eines Erwachsenen bedienen. Achten Sie auch 

auf Haustiere. Zudem gilt allgemein: Für die Umgebung dürfen keine Brandgefahren entstehen. Die jeweils örtlich gültigen 

feuerpolizeilichen Vorschriften, besonders in den Sommermonaten (z.B. Waldgebiete) sind zu beachten. Der Betrieb sollte 

nur unter ständiger Aufsicht erfolgen. Stellen Sie aus Sicherheitsgründen stets Löschmittel (Feuerlöscher, Sand, o.ä.) bereit. 

Bedenken Sie bitte bei der Wahl des Aufstellortes, das genügend Abstand zu brennbaren Bauteilen eingehalten. Beachten Sie 

bitte auch, dass der Grill auf Rollen steht und beweglich ist. Bei starken Winden empfehlen wir den Grill zu sichern. Für 

Schäden, die durch Umbauten oder unsachgemäße Behandlung entstehen übernehmen wir keine Haftung. Bei Anschlüssen 

an eine Schornsteinanlage (oder ähnlichem) sollte der zuständige Bezirksschornsteinfegermeister befragt werden. Der Kamin 

darf nicht in geschlossenen Räumen betrieben werden und ist nur für den Einsatz im Freien vorgesehen.  
 

 

Garantie 
 

Grundsätzlich geben wir 2 Jahre Herstellergarantie auf die Funktionsbereitschaft des Grills. Brennraumsteine unterliegen 

jedoch ständigen Witterungseinflüssen und teilweise extremen Temperaturen. Daher können wir für diese Teile leider keine 

Garantie oder Gewährleistung übernehmen. Eine Übertragung von Rost ist auch bei regelmäßiger Pflege 

nichtausgeschlossen. Daher kann hier leider keine Garantie übernommen werden. 

 

Wir wünschen Ihnen viel Freude mit Ihrem Firestar Gartenkamin. 

 

 Ihr Firestar Gartenkamine Team.  


